
Membres de l’Ordre du Mérite Agricole au Japon 
フランス農事功労章協会（MOMAJ） 

 

フランス農事功労章協会（MOMAJ）では、フランス食文化の日本国内での発展のために、年間を通じ、さまざまなイベント

を行っています。人気の定番企画「菓子講習会」、今年はEqualオーナーパティシエの後藤裕一氏を迎え、当会副会長の寺

井則彦（パティスリー エーグルドゥース オーナーシェフ）とともに、「レストランデセールから得たヒント」をテーマに開催します。 

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 

 

概  要 開催日・時間 2024年9月11日(水)  13:00～17:00（12:00～受付開始） 

会 場 

 

会 費 

定 員 

内 容 

 

講  師 

: ドーバー洋酒貿易株式会社本社１階セミナーホール 
〒 151-0064 東京都渋谷区上原 3-43-3 TEL:03-3469-2111 

https://www.dover.co.jp/company/access.html 

: 7,000 円（税込）＊当日現金にてお持ちください。 

: 先着120 名様（定員になり次第締め切り） 

: デモンストレーション（各講師２品）および試食 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

寺井 則彦 
パティスリー エーグルドゥース オーナーシェフ 
 
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 
 

調理師学校卒業後、「ルノートル」「ラミデュパン」を経て渡
欧。 
「トリアノン」「ダム」「ジャック」「ジャン・ミエ」にて研修後、「ル・コ

ルドン・ブルー」パリ校・東京校にて教鞭をとる。「オテル・ドゥ・
ミクニ」のシェフ・パティシエを経て、2004年2月「エーグルドゥ

ース」をオープン。 

2003年クープドモンドパティスリー部門にて第二位入賞。 

後藤 裕一 
Equal, PATH オーナーパティシエ 
 
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 
 

大学卒業後、「オテル・ドゥ・ミクニ」「キュイジーヌ[s] ミッシ
ェル・トロワグロ」を経て渡仏。 

三ツ星レストラン「トロワグロ」にてシェフ・パティシエとして活
躍。帰国後、2015年に「PATH」、2019年9月に

「Equal」を幡ヶ谷にオープン。 

2017年にはメニュー開発や店舗コンサルティングなどを行
う「Tangentes Inc.」を設立。 

 

 
 

お申込 下記URLまたはQRコードより、所定のフォームにて送信ください。 

https://forms.gle/9TLsj8btGiyGbktH7 
※  先着順となりますのでお早めにお申込みください

 

【個人情報の取扱について】 

本申込書にてご提供いただく個人情報につきましては、当会が責任を持って厳重な管理体制の元で保持し、 

ご本人様に無断で第三者に開示することは一切ございません。 

 

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 

本件に関するお問い合わせ フランス農事功労章協会（MOMAJ）事務局 

    info@momaj.jp 
 

https://www.dover.co.jp/company/access.html
https://forms.gle/9TLsj8btGiyGbktH7

